稻江護家  九十四學年度第一學期   餐飲科二年級 國文報告
主題：「□□的晚宴」
身為餐飲科的一分子，不僅要自豪於做菜的技術，更要全方位的學習餐飲相關知識，累積了一年多的實力，卻苦於沒有發揮的地方嗎？別懊惱，現在就請你結合你的文學素養及餐飲知能，來設計一套獨一無二且吸引人的套餐菜單吧！
1. 報告內容

請自選三~五道菜色(中餐、西餐、調酒等皆可)，將其搭配組合成一套餐。並用文字介紹此套餐之特色，及各道菜的詳細介紹。
2.  報告要求

1. 第一部分：套餐主題及名稱(可以餐宴情境作包裝)
2. 第二部分：菜名及菜色介紹  ＊每道菜至少要有50字之說明，能搭配照片尤佳。請勿書寫食譜。
3. 第三部分：參考資料、書目
4. 第四部分：其他，例如：親身實驗此份菜單的過程及心得、創意發揮等 

      （＊一~三部分必寫，第四部分可自行決定是否書寫，寫得愈豐富完整，加分愈多）

3. 報告繳交格式

1. 一份書面報告及一份電子檔
（一）書面檔需附封面（封面寫上國文報告、主題、班級、座號、姓名、授課老師）
      報告材質不拘，美工編排創意，自由發揮。
（二）電子檔寄至老師的E-mail：
＊檔名請打上:班級、座號、姓名、標題（ex：餐二新01陳小華-香蕉新樂園）
＊若有圖檔，請先調整圖檔大小，整份作業檔案大小勿超過1MB
4. 報告繳交日期
2005年 11 月 16 日 （三）

5. 評分標準

1. 文字敘寫流暢

2. 內容豐富度

3. 整體設計性

4. 其他
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